LA CARTE

Les Entrées

*Céviche de Thon aux Aromates d’été et Mousseline a ’'Orange 15.50euros
*Gaspacho de Tomate, Tartare de Courgette, glace chevre et pesto de Basilic 12.50euros
*Salade Corse et son Huile maison aromatisée aux senteurs du Maquis 14.50euros
*Verrine de Volaille en gelée Citronnée 12.50euros
*Panna cotta au Parmesan, velouté de Petit Pois frais a la menthe et Bresaola 13.50euros
*Assiette de Saumon Marinée aux Baies Rose et Zestes d’Agrumes Petit :14.50euros

grand: 19.50euros

Les Poissons

*Tartare de Thon et de Saumon 22.50euros

*Filet de Daurade en écailles de Chorizo, émulsion de courgette et cacahuctes 21.50euros

*Pavé de Thon snacké et Vinaigrette de Grenade 21.50euros

*Le Duo du Pécheur 23.50euros
Les Viandes

*Carré de Porcelet fraicheur de tomates aux saveurs de Rougail(180g) 21.50euros

*Entrecote de Beeuf poélée et Marinade a 'Echalote (180g) 23.50euros

*Tartare de Beeuf Charolais au Couteau a I'Ttalienne (180g) 23.50euros

*Le Duo du Boucher 23.50euros

Les Desserts

*Le demi Saint-Marcellin ou le Fromage Blanc 7.00euros
*Le Dessert du Jour au Choix 7.50euros
*Le Café Gourmand 8.50euros

Tous nos plats sont susceptibles de contenir des Allergénes. Tous les Prix s’entendent en
euros, service compris.



